Pedro Reissig
Food Design cv

Estudi6 Bellas Artes en University of Massachusetts, Arquitecto del Pratt Institute, NYC, Doctorado en Disefio
de la Universidad de Buenos Aires. El trabajo de Pedro explora la relacion entre forma y estructura con una
estrategia de disefio que conocida como Tecno-morfologia. Desde esta plataforma nacen las empresas Nudo
Design, Vacavaliente y Foodmorphology Lab. Su carrera integra el rigor académico con la practica proyectual,
publicando regularmente en medios especializados y de cultural general. Sus disefios han alcanzado
reconocimiento internacional con presencia en mas de 30 paises, desde el MOMA Store en NY hasta el Mori

Art Museum de Japon.

Sus aportes originales en FD

Foodmorphology Lab: la forma importa

Alimentario: generacion, transformacién y lectura de formas comestibles
Food Design Thinking

Comemos lo que somos

Food Design Atlas

Food Design Primer

Sus iniciativas en FD

Director de la agencia Food Morphology Lab www.foodmorphology.com
Fundador y Coordinador de la redLaFD- red Latinoamericano de Food Design www.lafooddesign.org
Fundador de Fdna- Food Design North America www.fdna.org

Creador de la plataforma Food Design x Education www.fdxe.org

Advisory Board del International Journal for Food Design www.intellectbooks.co.uk

Su trayectoria en FD

Coordinador del 1¢" Encuentro Latinoamericano de Food Design (Montevideo 2013)

Coordinador Internacional del 2% Encuentro Latinoamericano de Food Design (Bogota 2014)
Coordinador Internacional del 3¢ Encuentro Latinoamericano de Food Design (Porto Alegre 2015)
Coordinador Internacional del 4 Encuentro Latinoamericano de Food Design (Ensenada, 2016)
Coordinador Internacional del 5° Encuentro Latinoamericano de Food Design (Buenos Aires, 2017)
Co-chair del 2™ International Conference on Food Design, The New School (NYC 2015)
Organizador de FDxE 1 (Food Design x Educacién) en Colombia 2014

Organizador de FDXE 2 (Food Design x Education) en Italia 2015

Organizador de FDxE 3 (Food Design x Educacién) en Brasil 2015

Organizador de FDXE 4 (Food Design x Education) en USA 2015

Organizador de FDxE 5 (Food Design x Educacién) en México 2016

Guest Editor del 3 Edition of International Journal for Food Design

Profesor y/o investigador de FD

The New School, NYC (contratado)

Universidad de Buenos Aires

Universidad Torcuato Di Tella, Argentina (contratado)

Universidad de la Republica (Montevideo y Maldonado), Uruguay (contratado)

Publicaciones propias de FD

2016

2016

“Food Design en Latinoamérica: una oportunidad para la innovacion”. Editado por: Red
Latinoamericana de Food Design. Montevideo, Uruguay ISBN: 978-9974-8575-6-8

“Cocina Estructural”. Editado por: Red Latinoamericana de Food Design. Montevideo,



2015

Uruguay ISBN: 978-9974-91-376-9

“Bienvenidos al Food Design”. Editado por: Red Latinoamericana de Food Design. Montevideo,
Uruguay ISBN: 978-9974-8575-4-4

Publicaciones sobre FD

2016

2016

2015

2015

2015

2014

2013

2013

2013

2012

"Memorias del 4 Encuentro Latinoamericano de Food Design: ALEGRIA". redLafD con co-editores
Universidad Autbnoma de México y Ensenada Ciudad Creativa UNESCO, México (en proceso)

Special Issue on Food Design Education: "International Journal of Food Design". Guest Editor.
Intellect Books Ltd, UK. (en proceso)

"Memorias del 3¢ Encuentro Latinoamericano de Food Design: CULTIVANDO FOOD DESIGN". Co-
editor con UFSCSPA y UNISINOS, Porto Alegre, Brasil

“FOOD MORPHOLOGY: la forma importa”. Entre Formas, VII Congreso Internacional de SEMA
Sociedad de Estudios Morfoldgicos de Argentina. Universidad de Buenos Aires, Argentina.

Proceedings del "2 International Conference on Food Design". Co-editor. The New School,
International Society for Food Design and Food Design North America, NYC, New York.

"Memorias del 2¢ Encuentro Latinoamericano de Food Design: DISFRUTA DISENO". Co-editor con
Universidad Nacional de Colombia y Universidad de los Andes, Bogota, Colombia

“DISENO DE ALIMENTOS EN CONTEXTO PARA LATINOAMERICA”. 6° Simposio Internacional de
Innovacion y Desarrollo de Alimentos. Laboratorio Tecnolégico del Uruguay (LATU), Montevideo

“FOOD MORPHOLOGY: DESIGNING FOR FOOD PRACTICES AND PRODUCTS". Foodscapes:
Access to Food — Excess of Food. University of Graz, Austria

"Memorias del 1¢"Encuentro Latinoamericano de Food Design". EUCD, Farq, Universidad de la
Republica, Montevideo

“Structural Food: Research and Design in the Classroom Environment”. International Conference on
Designing Food and Designing for Food. London Metropolitan University, UK

Notas de prensa sobre FD

2016

2016

2014

"Reinventando la Industria" Entrevista en Enfasis Alimentacion, N°8, sep 2016, Mexico
"Food Design" Suplemento Disefio de Pagina 12, abril 2016, Argentina

"Morfologia que seduce" en Enfasis Alimentacion, N°9, oct 2014, Mexico

Conferencias, Seminarios, Charlas, Talleres sobre FD

2017

2016

2016

2016

Think-Tank: Desconstruyendo al Sushi- Food Design en Japén. Centro Cultural de la Embajada
de Japon en Argentina

Maratén Creativo de Food Design: Taller en ELISAVA, Escuela Universitaria de Barcelona-
Disefio e Ingenieria, Barcelona

Food Design for Japan: Conferencia en Keio University, Tsurouka, Japén

Food Design: Presentacion y Conferencia de Prensa en Chiyoda-ku, Tokio, Japén


http://foodscapesgraz.wordpress.com/
http://foodscapesgraz.wordpress.com/
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2016
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2016

2016

2016

2016

2016

2016

2016

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

2015

Comeés lo que sos!: PechaKucha, Teatro Sodre, Montevideo, Uruguay

Foodmorphology: la forma importa: Taller en Universidad Pontificia Bolivariana, Medellin, Colombia
Food Design en Latinoamérica: Conferencia en Universidad Pontifica Bolivariana, Medellin, Colombia
Food Design en Ecuador: cena y charla en Guayaquil para Nodo redLaFD, Ecuador

Taller: Slow Food Design. Museo del Caracol, Ensenada, México

Conferencia "Bienvenidos al Food Design" en 4 Encuentro Latinoamericano de Food Design. Red
Latinoamericano de Food Design y Ensenada Ciudad Creativa UNESCO, México

Conferencia Food Design. Culinary Art School de Tijuana, México
Conferencia y Taller: "Food Design". Escuela de Alta Gastronomia, UTU, Maldonado, Uruguay
Seminario "Food Design como oportunidad de Innovacion”, Curso EP, FARQ, UdelaR, Montevideo

Clase: "Food Design en la industria alimentaria”. Unidad de Innovacion en Tecnologia de Alimentos-
UITA, Camara de la Industria. Montevideo, Uruguay

Conferencia y Mesa Redonda: "Food Design en Latinoamérica". Secretaria Investigacion, FADU,
Universidad de Buenos Aires, Argentina

Taller "Food Design: hackeo comida" Catedra Metodologia Disefio Galan, FADU, Universidad de
Buenos Aires, Argentina

Seminario "Food Design como oportunidad de Innovacion”, Curso EP, FARQ, UdelaR, Montevideo
Seminario "Food Design como oportunidad de Innovacion”, Curso EP, CURE, UdelaR, Maldonado

Mesa redonda: "Future of Food Design". The New School, International Society for Food Design and
Food Design North America, NYC

Charla innaugrual de "Education x Food Design". The New School, FDXE and Food Design
North America, NYC

Workshop: “Slow Food Design". UNISINOS, Porto Alegre, Brasil

Conferencia "Food Design". Universidade Federal de Ciéncias da Saude de Porto Alegre, Brasil
Charla "Food Design en Latinoamérica". Catedra Metodologia, FADU, Universidad de Buenos Aires
Conferencia "Food Morphology Lab". Univ. Federal de Ciéncias da Saude de Porto Alegre, Brasil
Conference abierta "You eat what you are", Talks on the Terrace: Pabellon USA, Expo Milan, ltalia
Workshop Tutor "Education for Food", Barilla en Politecnico de Milan, Italia

Conferencia "Food Morphology Lab", 15t European Conference on Understanding Food Design, Scuola
Politecnica di Design, Milan, Italia

Evento "Food Design en Latinoamérica: innovacion social", Pabellén Uruguay, Expo Milan, Italia
Conferencia "Food Design & Morphology", UNISG, University of Gastronomic Sciences, Pollenzo, Italia

Ciclo de charlas "Practicas y Procesos para la Innovacion de Materiales", Museo Figari, Montevideo
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2015

2015

2015

2014

2014

2014

2014

2014

2013

2013

2013

2013

2013

2012

2012

Presentacion "Food Design: sos lo que comés o comés lo que sos?". Universidades UNISINOS, Porto
Alegre, Brasil

Charla "Food Design: sos lo que comés o comés lo que sos?". Universidade Federal de Ciéncias da
Saulde de Porto Alegre, Brasil

Curso “Food Design una oportunidad para la innovacién”, FADU, Universidad de la Republica Oriental
del Uruguay

Curso “Food Design una oportunidad para la innovacion”, CURE, Universidad de la Republica Oriental
del Uruguay

Seminario "Food Design como oportunidad de Innovacion”, Curso EP, FARQ, UdelaR, Montevideo

Conferencia "Food Design en Latinoamérica". 2% Encuentro Latinoamericano de Food Design”.
Universidad de los Andes y Universidad Nacional de Colombia, Bogota

Taller y Conferencia sobre "Disefio y Alimentos". Pontificia Universidad Catdlica del Ecuador. Quito
Parsons School of Design, Mesa redonda sobre Food Design, NYC
Pratt Institute, School of Art and Design, “Food Tech Workshop”, NYC

“Food Morphology: Designing for Food Practices and Products”. Foodscapes: Access to Food / Excess
of Food. University of Graz, Austria

“Food Design”. Workshop dictado en conjunto con Francesca Zampollo. EUCD, FArq, Universidad de
la Republica, Montevideo

“Food Design como disciplina emergente”. Charla y concurso de proyectos para alumnos de primer
afio. Carrera Disefio Industrial, FAUD, Universidad Nacional de Cérdoba, Argentina

“Disefio de Alimentos en Contexto para Latinoameérica”. 6° Simposio Internacional de Innovacion y
Desarrollo de Alimentos. Laboratorio Tecnolégico del Uruguay (LATU), Montevideo

Pratt Institute, School of Art and Industrial Design- Talk: work in progress, NYC

“Disefio de Alimentos como Transdisciplina Estratégica”. IV Congreso Internacional de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos. Universidad Nacional de Cérdoba, Argentina

“Structural Food: Research and Design in the Classroom Environment”. International Conference on
Designing Food and Designing for Food. London Metropolitan University, UK


http://foodscapesgraz.wordpress.com/
http://foodscapesgraz.wordpress.com/
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